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PRODUCTO CAZUELA BLACK  
Cazuela de barro  
 

PRODUCT  
 

BLACK CASSEROLE DISH  
Casserole dish  

 
 

CÓDIGO DE PRODUCTO / 
REFERENCE PRODUCT 

DIÁMETRO /  
DIAMETER 

PRESENTACIÓN / 
PRESENTATION 

01-107B 7 cm Caja de 48 uds / 48 unit box 

01-110B 10 cm Caja de 48 uds / 48 unit box 

01-112B 12 cm Caja de 48 uds / 48 unit box 

MATERIAL Barro refractario de baja temperatura. (Fe, Si, Al, Ca, Mg, Na, K) 
Barniz sin plomo, sin cadmio, NEGRO 

MATERIAL Refractant clay, low temperature. (Fe, Si, Al, Ca, Mg, Na, K) 
Varnish without lead, without cadmium, BLACK 

DESCRIPCIÓN /  
DESCRIPTION 

 

Ref. 01-107B 01-110B  

Dimensiones / Measures (cm) 
Exterior/External 
Interior / Internal 

 
7 x 2,3  
6,5 x 1,5  

 
10 x 2,7 
8,85 x 2,3 

Capacidad / Cacity (l) 0,03 0,1 

Peso / Weight (g) 60 145 

Color / Colour Negro / Black Negro / Black 

   

 
 

Ref. 01-112B 

Dimensiones / Measures (cm) 
Exterior/External 
Interior / Internal 

 
12 x2,6 
10,5 x2,1 

Capacidad / Cacity (l) 0,17 

Peso / Weight (g) 185 

Color / Colour Negro / Black 

  

CERTIFICADOS 
 

Material en contacto con los alimentos 
Este material usado en las condiciones normales y previsibles de empleo, 
teniendo en cuenta el criterio de las leyes en vigor, es lo suficientemente inerte y 
no implica ninguna modificación inaceptable en la composición o alteración de las 
características organolépticas de los alimentos. 

CERTIFICATES Material in contact with food 
This material, used in normal and provided conditions, and according to the current 
legislation, it is inert enough and it does not imply any inacceptable modification or 
alteration in organoleptic characteristics of food 

LEGISLATION  • Reglamento (CE) 1935/2004 sobre los materiales y objetos destinados a 
entrar en contacto con los alimentos (y posteriores modificaciones)  

• RD 397/1990 sobre condiciones generales de uso de los materiales para 
entrar en contacto con los alimentos (y posteriores modificaciones)  
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• RD 874/2011 Lista positiva de sustancias aptas para el contacto con los 
alimentos (y posteriores modificaciones) 

• Reg. 1631/2011 sobre materiales cerámicos en contacto con los alimentos (y 
posteriores modificaciones) 

• RD 1631/2011 RTS sobre materiales cerámicos en contacto con los alimentos 
(y posteriores modificaciones) 
 

LEGISLATION • Reg. (CE) 1935/2004 about objects and materials to be in contact with food 
(and subsequent amendments) 

• RD 397/1990 about general use conditions of material to be in contact with 
food (and subsequent amendments)  

• RD 874/2011 Positive list of substances to be in contact with food (and 
subsequent amendments)  
 

• Reg. 84/500/CE about clay materials to be in contact with food (and 
subsequent amendments 

• RD 1631/2011 RTS about clay materials to be in contact with food (and 
subsequent amendments) 

 

  

 
 


