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1. Généralités 

Nom du fournisseur La Concorde S.A. 

Adresse Brusselsesteenweg 192 
1785 Merchtem 
Belgique 

Téléphone +32 (0)2 460 53 40 

Téléfax +32 (0)2 460 78 43 

E-mail info@laconcorde.be 

E-mail responsable de la 
qualité 

quality@laconcorde.be 

Numéro d’urgence 
24h/24h – 7j/7j 

Lampo Caroline 
+32 (0) 475 32 84 14 

Numéro de reconaissance M206 

Certification IFS   Depuis 2007 

FostPlus 009105 

Val-I-Pac 1100736802 

 
 

2. Spécification du produit 

Nom du produit Crème fraîche 40 % m.g. 

Description du produit Crème fraîche 40% m.g. hautement pasteurisée 

Mode d’emploi Pour la pâtisserie ou en cuisine en ingrédient de base 
Fouetter à une température de 4°C 

 
 

3. Déclaration ingrédients 

Ingrédients Crème (contient du lait y compris du lactose) - 
stabilisant: carraghénanes 

Origine du lait Belgique – Pays-Bas – Allemagne - France 

 
 

4. Valeur nutritive par 100ml 

Energie 1584 kJ – 379 kcal  

Matières grasses 
   dont acides gras saturés 

40,0 g 
27,0 g 

Glucides 
   dont sucres 

2,6 g 
2,6 g 

Protéines 2,1 g 

Sel 0,07 g 

 
 

5. Conseil pour la conservation 

Température de 
conservation  

Conserver au frais à max. 7°C 
Après ouverture, doit être consommé dans les 3 jours  

Température à la livraison Max. 7°C 

Date de durabilité minimale Voir point 13 - Emballage 
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6. Liste des allergènes (Alba) 

 Présent dans le produit Présent dans l’ entreprise 

Céréales contenant du gluten - - 

Crustacés - - 

Oeufs - - 

Poissons - - 

Arachides - - 

Soja - - 

Lait (y compris le lactose) + + 

Fruits à coque - - 

Céleri - - 

Moutarde - - 

Graines de sésame - - 

Anhydride sulfureux et sulfites 
(> 10 mg/kg ou 10 mg/l) 

- - 

Mollusques - - 

Lupin - - 
 

+ Présent - Absent ? Peux contenir des traces 

 
 

7. Normes microbiologiques 

 A la production A DDM 

Flore aérobie psychrophile totale ≤ 1000 cfu/g ≤ 5 x 105 cfu/g 

Enterobacteriaceae * <10 cfu/g p.a. 

Bacillus cereus < 10 cfu/g p.a. 

Salmonella  spp. Absent en 25g Absent en 25g 

Listeria monocytogenes ** Absent en 25g < 100 cfu/g 
 

* Base légale: Règlement 1441/2007 critères d’hygiène de procédés 2.2.1, adaptation au 

Règlement 365/2010 du 28 avril 2010 

** Base légale: Règlement 1441/2007 critères de sécurité des denrées alimentaires 1.2 
 
 

8. Propriétés physico-chimiques 

Pourcentage en lipides 40 % 

pH 6,60 – 6,90 

Densité 0,997 kg/l 

Lactoperoxydase Négatif 

 
 

9. Propriétés organoleptiques 

Aspect Crème blanche 

Texture Crémeuse 

Odeur Typiquement crème 

Goût Crémeux 
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10. Matières toxiques 

Résidus d’antibiotiques Négatif 

Aflatoxine M1 * < 0,05 µg/kg 

Plomb * < 0,02 mg/kg 

Dioxine: somme de dioxines * 2,5 pg/g de graisses 

Dioxine: somme de dioxines et PCB de 
type dioxine * 

5,5 pg/g de graisses 

Somme de PCB28, PCB52, PCB101, 
PCB138, PCB153 et PCB180 * 

40 ng/g de graisses 

 

* Cet échantillonnage et l’analyse sont exécutés par les organismes officielles selon le 

Règlement 1881/2006 du 19 décembre 2006 portant fixation de teneurs maximales pour 

certains contaminants dans les denrées alimentaires et modifications. 

 
 

11. Objets étrangers 

Verre Contrôle visuel + 2x/an audit verre 

Bois Contrôle visuel 

Métal Contrôle visuel 

Impuretés propres au produit Contrôle visuel 

Nuisibles Exploitation externe 6x/an 

 
 

12. Utilisation incorrecte 

 
Conditions de conservation non respectées 

Manque d’hygiène au traitement 
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13. Emballage 

Code art. Description emballage 
A 

consommer 
avant 

Code EAN 
Emballage prim. 

Dimensions 
emballage primaire 

(L x l) en mm 

Code EAN 
Emballage second. 

Dimensions 
Emballage second. 
(L x l x H) en mm 

Nombre d’unités  / 
europalette / 

box /container 

C06 
Intrastat 

 

10 x 250ML Pure Pack / boite 42 jours 054 11 507 100 066 75 x 75 x 105 
 

 380 x 160 x 110 135 cartons / palette 
15 cartons /couche 
9 couches / palette 

C16 
Intrastat 

04015031 

10 x 1L Pure Pack / boite 42 jours 054 11 507 100 165 75 x 75 x 250 
Poids:  

PP : 25,0 g 
Bouchon : 5,0 g 

054 11 507 112 168 380 x 160 x 240 
Poids:  
170 g 

75 cartons / palette 
15 cartons /couche 
5 couches / palette 

C20 
Intrastat 

04015031 

6 x 2L bouteilles de PEHD / 
boite 

90 jours 054 11 507 100 202 307 x 92 
Poids: 
60g 

054 11 507 212 202 284 x 190 x 308 
Poids: 
234 g 

64 cartons / palette 
16 cartons / couche 
4 couches / palette 

C21 
Intrastat 

04015039 

5 l sac aseptique avec 
fermeture scellée dans  
une boîte ‘Bag in Box’ 

 

90 jours 054 11 507 005 217 425  x 280 054 11 507 005 217 140 x 137 x 280 
Poids: 
209 g 

120 BiB / palette 
40 BiB / couche 

3 couches / palette 

C15 
Intrastat 

04015039 

10 l sac aseptique avec 
fermeture scellée dans 
une boîte ‘Bag in Box’ 

 

90 jours 054 11 507 010 150 490 x 380 054 11 507 010 150 187 x 187 x 314 
Poids: 
323 g 

72 BiB / palette 
24 BiB / couche 

3 couches / palette 

C29 
Intrastat 

04015039 

Sacs aseptiques en vrac dans 
box à conteneurs 40 x 10 l avec 

fermeture scellée 

90 jours 054 11 507 010 297 40 x (490 x 380) - 1200 x 804 x 790 
Poids: 
41 kg 

40 x 10 L / box 

C24 
Intrastat 

04015039 

Conteneur repliable avec 
doublure aseptique de 200 L 

90 jours 054 11 507 020 241 1350 x 1270 - 800 x 600 x 750 
Poids: 
26 kg 

200 L / container 
repliable 

C23 
Intrastat 

04015039 

Conteneur roulant avec 
doublure aseptique de 400L 

90 jours 054 11 507 040 232 2150 x 1450 - 1200x 804 x 790 
Poids: 
60 kg 

400 L / container 
roulant 

C14 
Intrastat 

04015039 

Conteneur repliable avec 
doublure aseptique de 1000KG 

90 jours 054 11 507 100 141 2140 x 2140 - 1200x1000x1140 
Poids: 
75 kg 

1000 L / container 
repliable 
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14. Etiquette + codage 

 
Données fabricant, déclaration ingrédients, contenu, date de durabilité minimale et 
numéro de lot, conditions pour la conservation, le cas échéant utilisation possible  
 

 
 

15. Déclaration OGM 

 
Sur base des déclarations des fournisseurs sous-traitants, nous déclarons par la 
présente que cet article ne contient pas d'ingrédients provenant d’OGM tels que 

visés dans le ‘Règlement (CE) n° 1829/2003 du Parlement européen et du Conseil 
du 22 septembre 2003 concernant les denrées alimentaires et les aliments pour 
animaux génétiquement modifiés’.  Par conséquent, le produit ne doit pas être 

étiqueté comme provenant d’OGM. 
 

 
 

16. Traçabilité 

 
Traçabilité complète (trace up) au moyen 
du numéro de lot  

 
B     = Belgique  
13   = année 2013 
030 = numéro de fabrication de crème  
          de cette année 
 

 
Conformément à l’AR du 14/11/03 concernant l’autocontrôle, à la notification 
obligatoire et la traçabilité, la traçabilité est garantie sur base du code du lot. 

Le traitement depuis les matières premières entrantes jusqu’à la crème emballée se 
fait entièrement suivant des procédures et des instructions de travail déterminées. 
Au moyen de formulaires fixes, l’ensemble de l’enregistrement peut être garanti en 
ce qui concerne le traitement de la crème, les nettoyages et les désinfections des 
installations et des machines de remplissage, le conditionnement de la crème, la 
conservation dans l'espace réfrigéré et le transport réfrigéré jusque chez le client. 

 

 
 

17. Radiation 

 
Le fournisseur garantit que le produit ne contient pas d’ingrédient(s) qui est (sont) 

radié(s). 
 
 


