
BEURRES
BUTTERS
MANTEQUILLAS
BEURRE TRADITIONNEL
TRADITIONAL BUTTER
MANTEQUILLA TRADICIONAL
2,5 KG
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www.corman.pro/int/en/chefs

Succès garanti pour le Chef
Guaranteed success for the Chef
Éxito garantizado para el Chef

INGRÉDIENTS  /  INGREDIENTS  /  INGREDIENTES :
Corman Beurre Pasteurisé Doux 82% M.G. 

Crème pasteurisée issue de lait de vache, ferments
lactiques.

Corman Unsalted Pasteurized Butter 82% fat 

Pasteurized cow’s milk cream, lactic ferments.

Corman Mantequilla Pasteurizada sin sal 82% M.G. 

Crema pasteurizada de leche de vaca, fermentos lácteos.

CODE DOUANIER  /  CUSTOM CODE  /  CODIGO DE ADUANA :
Toutes références / All references / Todas referencias : 0405101990

CONDITIONNEMENT / PACKING / ENVASE :

Produit/
Product/
Producto

Poids net/
Net weight/

Peso neto
(kg)

Nb d’unités/
Nb units/

Cantidad de 
unidades

Dimensions/ Sizes/
 Dimensiones

L x W x H (cm)

Poids net/
Net 

weight/
Peso neto

(kg)

Poids brut/
Gross weight/

Peso bruto
(kg)

Nb cartons/
Nb outer 

cases/ Canti-
dad de cajas

Couches/ 
Layers/ 

Filas

Hauteur/
Height/
Altura

(m)

Poids brut/
Gross weight/

Peso bruto
(kg)

Beurre Traditionnel Bloc 2,5 kg
Traditional Butter 2.5 kg Block

Mantequilla Tradicional Bloque 2,5 kg
2,5 4 39,5 x 30,3 x 11,4 10 10,335 72 12 1,521 770,081

Unité / Unit / Unidad Colisage / Case / Empaquetado Palettisation / Pallet / Paletización

VALEURS NUTRITIONNELLES POUR 100 G / NUTRITIONAL VALUES PER 100 G   /   VALORES NUTRICIONALES PARA 100 G :
Valeur énergétique / Energy / Valor energético

Protéines/Protein/Proteínas :

Lipides/Fat/Grasas : 
Acides gras saturés/Saturated fat acids/Acidos grasos saturados

Glucides/Carbohydrates/Hidratos de Carbono : 
Sucres / Sugars / Azúcares 

Sodium/Sodio :

744 kcal (3060 kJ)

0,7 g

82 g
57 g

20 mg

0,8 g
0,8  g

CONSERVATION  /  STORAGE  /  CONSERVACIÓN  :
Conserver réfrigéré à +6°C maximum ou congelé à -18°C. 
Après décongélation, conserver réfrigéré à +6°C 
maximum.

Keep refrigerated at +6°C maximum (+42,8°F) or 
frozen at -18°C (+0°F). 
Once defrosted, keep refrigerated at +6°C (+42,8°F)
maximum. 

Conservar refrigedo a +6°C máximum o congelado a -18°C. 
Tras decongelación, conservar refrigedo a +6°C máximum.


