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|. DESCRIPTIF PRODUIT

Assortiment de mini pains bretzel en forme de bagels :
5 mini bagels saumon fumé et fromage saveur tzatziki
5 mini bagels jambon cuit, emmental et beurre

5 mini bagels jambon cru et beurre aromatisé aux noix
5 mini bagels fromage frais

2. INGREDIENTS

mini bagel au sésame 61,7% (pain bretzel (farine (farine de blé (GLUTEN), GLUTEN de blé, levure désactivée, agent de traitement de la
farine: E300), eau, améliorants de panification (GLUTEN de blé, émulsifiants : E471-E481-E472e, farine de blé (GLUTEN), sucre, farine de
blé malté (GLUTEN), farine de fibre de pois, épaississant : E412, correcteur d'acidité : E450, extrait de malt (malt d'orge (GLUTEN), eau),
agent de traitement de la farine : E300, huile de colza), huile de colza, levure, sel fin, correcteur d'acidité : E524), graines de SESAME),
fromage frais 9,3% (fromage (fromage frais (LAIT), sel), LAIT demi-écrémé), saumon fumé 7,2% (saumon (Salmo salar) (POISSON)
(Norvege) fumé au bois de hétre, sel), jambon cru 6,6% (jambon de porc (origine: UE), sel, conservateur: E252), emmental 4,1% (LAIT),
jambon cuit standard 3,8% (jambon sans os sans couenne (origine: UE), eau, dextrose, sel (dont conservateur: E250), émulsifiants :
E450-E451, gélifiant : E407, antioxydant: E301), fromage saveur tzatziki 3,1% (fromage (fromage frais (LAIT), sel), LAIT demi-écrémé,
arome (dont LAIT, MOUTARDE)), beurre 2,1% (LAIT), beurre aromatisé aux noix 2,1% (beurre (LAIT), ardme NOIX (dont LAIT))

Peut contenir des traces de :  Autres fruits a coque, ceuf, céleri, soja, mollusque, crustacé.

3. CARACTERISTIQUES PRODUIT k. CONSERVATION
Poids net piece : 0,450 Kg Température de conservation : -18°C
Sous P(B : 20 toasts ou bouchées | DDM (DLUO) : 450 jours
EAN13 : 3422825090320 Ne pas recongeler un produit décongelé.
3. CONDITIONNEMENT / EMBALLAGE b. PALETTISATION
Plateau quartz et film plastique alimentaires, carton Nombre de cartons / couche : 9
Poids Brut - Piece : 0,555 Kg Nombre de couches / palette : 11
Dimensions : 393X268X139 mm Nombre de cartons / palette : 99
Hauteur palette (m): 1,68
Nombre Pieces / Colis : 3P
Poids Net - Colis : 1,350 Kg
Poids Brut - Colis : 2,070 Kg
Dimension ext. carton (mm) : 393X268X139
DUN14 : 13422825090327
7. VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES / 100G DE PRODUIT $. CRITERES BACTERIOLOGIQUES ET OGM — ONISATION
Energie 1352 kJ / 323kcal Salmonella / 25¢ : Absence
Matieres Grasses 17 g Listeria monocytogenes / 259 : <100 UFC/g
dont Acides Gras Saturés 6,4 g Références : criteres de sécurité issus du réglement (CE) 2073/2005 +
Glucides 29 g criteres FCD
ﬁont sucres 24 g la société Bretzel Burgard n’utilise aucune matiere premiére
Protéines 12 g contenant ou susceptible de contenir des OGM étiquetables
sel 19 ¢ (reglements  CE n°  1829/2003 et 1830/2003) oOu ayant subi un
traitement de ionisation (directive 1999,/2/CE).
RENSEIGNEMENTS DIVERS

Atelier de fabrication : BRETZEL BURGARD SAS
Parc dActivités du Ried - ZI Avenue de I'Europe - BP 183 - 67725 HOERDT Cedex
Tél : 03.90.29.48.60 - Site internet : www.bretzelburgard.fr - Code emballeur : 67205C

ENGAGEES POUR L'HUMAIN, LEMPLOI
ET LENVIRONNEMENT
/ Contrdlé par un organisme indépendant

+ LE LABEL DES ENTREPRISES .. I F S

Food




Fiche Technique Commerciale Version 48

3X 20 MINI BAGELS roldeele:a/neaon
D PRODUITS FOURRES SURGELES

Page : 2/2

Code article : V0100097
9. CONSEILS DE PREPARATION

Si produit surgelé: Faire décongeler, hors carton, entre 0°C et 4°C pendant au moins 4 heures.
Lorsque le produit est décongelé, le mettre a température ambiante 1/2 heure avant consommation
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