MICROPLANE RAPE PARMESAN-CHOCOLAT - FRUITS A COQUES ANTRACITE AVEC
COUVERCLE NOYER - 532ML

La boite-rape Microplane permet de réper de grandes quantités
d’'ingrédients, rapidement et proprement dans un récipient, en ayant
ensuite la possibilité, soit de les conserver au frais, soit de les servir
directement a table.

Pratique et esthétique, la boite d’'une contenance de 532 ml est
surmontée d’'une rape gros grains, dont la lame, affGtée comme un
rasoir, est fabriquée selon le procédé photochimique original mis au
point par Microplane, il y a plus de 30 ans. Cette lame permet de raper
directement dans le récipient : fromage, chocolat, fruits a coques, noix
de coco ou tout autre fruits et Iégumes, en laissant le plan de travail
impeccable.

Un premier couvercle trés élégant en bois noyer vient protéger la lame et
fermer la boite. Celle-ci peut donc étre placée a table pour le service. Ce
couvercle en bois pourra dans ce cas servir aussi de plateau pour poser
le morceau de fromage a raper a coté du contenant.

Une petite ouverture en demi-lune a I'extrémité de la rape gros grains
permet, sans retirer celle-ci, de saupoudrer le fromage ou n’importe quel
autre aliment rapé sur le plat ou dans I'assiette. Il est également possible
de retirer la rape et de placer la boite sur la table avec une cuillere pour
le service.


https://kissmychef.com/produits/ingredients/bien-choisir-son-parmigiano-reggiano-le-roi-des-fromages-italiens/
https://kissmychef.com/produits/ingredients/la-coco-le-fruit-pas-vraiment-a-la-noix/
https://kissmychef.com/produits/ingredients/la-coco-le-fruit-pas-vraiment-a-la-noix/

