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Créeme UHT spéciale foisonnement

35,1% MG
- Candia Professional -Brique 1L

e Dénomination légale: Creme UHT Signature spéciale foisonnement a
35,1% de matieres grasses

e Ingrédients: Créme de lait, stabilisant: E407
e Origine: Lait de France

* OGM: Produit conventionnel. Non soumis a étiquetage OGM d'apres
reglements CE 1829 et 1830/2003

e lonisation: Aucun ingrédient, additif et produit fini n'a subi de
traitement d'ionisation.
e Allergénes: Lait, produits laitiers et ses dérivés

e Contaminants chimiques: Conforme aux normes européennes en
vigueur

» Conditions de conservation: Avant ouverture, conserver a +8°C max.
Aprées ouverture, conserver au froid a +6°C et consommer dans les 4
jours. Mettre 24h a +4°C avant foisonnement

* DLUO*: 270 jours

*DLUO: Date Limite d'Utilisation Optimale

Code: 2 1869 0002

Q DONNEES QUALITE

| CARACTERISTIQUES PHYSICOCHIMIQUES
pH 6.5t06.9
Matiere grasse butyrique (%) >351
Matiere protéique (%) >21
CARACTERISTIQUES MICROBIOLOGIQUES
Flore totale a 30°C (UFC/0,1 ml) <10

“‘ VALEURS NUTRITIONNELLES
Pour 100g
Energie (k)/kcal) 1389/337
Matieres grasses (g) 35,1
Dont acides gras saturés (g) 22
Glucides (g) 3.2
Dont sucres (g) 3.2
Protéines (g) 2.1
Sel (g) 0.06
Bl DONNEES LOGISTIQUES
Palette ‘ uc Colis Palette
UC/ Colis 6 Code EAN 3533631869007 |{03533630907038| 03533630907045
Colis / Couche 28 Poids Net (kg) 1 6 840
Couches / Palette 5 Poids Brut (kg) 1.03 6,18 890,48
Colis / Palette 140 Dimensions (mm) 90x58.5x195.5 | 270x117x195,5 [1200x800x1143,5
Litres / Palette 840L
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