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ARTICLE:

 CODE PRODUIT:

CLASS:

CONDITIONNEMENT: 1 Kg

PROCESS:

DUREE DE VIE: 6 mois à partir de la production

DESCRIPTION:

COMPOSITION:

CONSERVATION:

Absent

x 382,0 Kcal

x 1598,0 KJ

x Lipides 8,0 g

x Acides gras saturés 2,5 g

Glucides 77,0 g

Sucres 66,0 g

Cereales & gluten Protéines 4,6 g

Sesame & der. x Sel 0,1 g

Moutarde & der. x

Celeri & der. x Total plate count

Sulfites (E220 to E227) x Coliforms

Yeast & moulds

x Salmonella

sans OGM

FR: Sucre, Crème Fraiche (LAIT), Glucose, Beurre (LAIT), Sorbate de 

potassium.                                                                                                                 

NL: Suiker, Verse Room (MELK), Glucose, Boter (MELK), Kaliumsorbaat.

pot

 INFORMATION supplémentaire

Lupin

Noix & dr.

Produit laitier

ALLERGENES

Arachides & der.

œufs

Poisson & der.

Max. 100000

DESCRIPTION

caramel 

artisanat

caramel 1 kg

90300031

Utilisé dans 

l'usine 

Present 

dans le 

Ce produit doit être conservé dans un endroit sec et froid, avec une 

température entre 15 et 18 ° C et une humidité relative de max. 60%. 

Restez à l'écart des odeurs, de la lumière ou de la chaleur.

INFORMATION nutritionelle 

(pour 100g):

Energie

None

x

Max. 10

Max. 200

MICROBIAL VALUE (for 1g)

x

x

Soja & der.

x

fruit de mer & der.
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